
 

蛋餅 

途程A  

 手工蛋餅 

01 

製程1  

放油 

02 

製程2 

打蛋 

03 

製成3 

放餅皮 

 

04 

製成4 

翻面 

 

05 

製成5 

起鍋 

途程B  

自動蛋餅 

01 

製成1 

放油 

02 

製成2 

打蛋 

09 

製成9 

自動煎 

蛋餅 

301 M件(1) 

蛋 

121 P件(1) 

餅皮 

201 S件(1) 

麵粉 

101 P件(1) 

蔥 

102 P件(3) 

水 

103 P件(4) 

油 

122 P件(2) 

100 蛋餅線 

品號屬性      材料型態 

 P           1直接材料 

 M          2間接材料 

 S           3廠商供料 

 Y           4不發料 

 F           5客戶供料 

 O 

 單階 多階 尾階 

蛋餅 

↓ 

用多少那

些料 

用量 

蛋 

餅皮 

油 

蛋 

餅皮 

麵粉 

蔥 

水 

蛋 

油 

麵粉 

蔥 

水 

麵粉 

↑ 

用在哪裡 

用途 餅皮 
餅皮 

蛋餅 
蛋餅 

 

都是 P件 

由下往上看，看自己的祖父 

     包含 

3     4      5 

0 階 

1 階 

2 階 

成品 

半成品 


